
Mise en bouche  d’Eté 

M. SAYSSET   Cuisinerie Hotel Restaurant du Pont  

  

 

Melon du Quercy au Jambon de Coche de l’Aveyron  

Collectif 

  

 

Terrine de Foie Gras aux abricots 

et son chutney de pèche de l’Aveyron 

M. DOUCET  Cuisinerie  Les Deux Rivières 

  

 

Ballottine de truite et Brochet de l’Aveyron 

Vinaigrette au Safran de Rouergue 

M. TITEUX  Cuisinerie  L’Ancre Marine 

  

 

Trou Guépien frappé à la Blanche 

  

 

Veau du Ségala Truffade Rouergate 

M. SIMON  Cuisinerie L’Oustal Del Barry  

  

 

Roulé d’Agneau du Quercy Farci Paysanne 

Crème d’ail de Lautrec et gousses confites 

M. GUIRAUD  Cuisinerie l’Impérial 

  

 

Fromage de Brebis de chez Marty  

  

 

Croustade Al Cabessal au Quercy des Iles 

Et sa Glace Vanille 

M. IZARD  Cuisinerie Hostellerie du Parc 

  

 
Vins de nos producteurs locaux 

  Carrefour des   

.............  Saveurs    
Ségala  Rouergues  

Quercy  
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